FINE DINING

HONG THAI DECEMBER

wragdlne
1. GANG
KHAI LUK KOEI | lganivs SAKU SAI TUA | angldsh
Frittierte, hartgekochte Eier, Giberzogen mit einer Gedampfte Kigelchen aus Tapioka, gefillt mit einer
hausgemachten Tamarindensauce, ausbalanciert Mischung aus gerosteten Erdniissen, eingelegtem
zwischen siB, sauer und einem Hauch salzig. Serviert Rettich und stiRen Gewdiirzen.
mit gebratenen roten Zwiebeln und frischem
Koriander.

2. GANG

KHAO THOD | 4796
Knusprig frittierte Reisballchen, vermischt mit roter Currypaste. Die zerbroselten Ballchen werden mit
Erdnissen, frischem Koriander, rote Zwiebeln und Chili vermischt. Abgerundet mit frischem Limettensaft.

3. GANG

- HAUPTGERICHT NACH WAHL -

GAENG PANANG PED | UAINLN Uea
aromatisches Panang-Curry in cremiger Kokosmilch, dazu knusprig panierte Ente.
Klassisch serviert mit thailandischen Auberginen und siiRen Basilikum.
(Vegetarisch mit Tofu moglich)

MASSAMAN GAT | wnssiasiula
mildes Massaman-Curry in cremiger Kokosmilch, mit zartem Hahnchenfleisch, Kartoffeln
und Erdnlissen. Aromatisch gewirzt mit feiner Zimtnote, Sternarnis und Lorbeerblatter.

PLA LUI SUAN | danqoaiu
gebratenes Lachsfilet mit wiirzig-aromatischen, frischen thailandischen Krautern,
Zitronengras, Minze, Rote Zwiebeln, Chilis, Knoblauch, Limetten und Cashew-Kernen.

4. GANG

SUAN MA PRAOW | @& uiznsn
siRer gedampfter Klebereis mit frischer Mango und cremiger Kokosmilchsauce,
garniert mit gerostetem Sesam. Dazu eine Kugel Kokos-Eis und eine Portion
hausgemachter Koksgelee
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